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Bachelor of Science Program in culinary Technology and Service

Bachelor of Science (Culinary Technology and Service) B.Sc. (Culinary Technology and Service) 63

Course Code Course Title Credit section Day Date & time Room instructor

2.PROFESSIONAL :

           

5073341 Human Resource Development and Training in Food 

Technology

3(2-2-5) TA Mon 8.00-17.00 DP31 Asst.Prof.Piyanee Phetsreechoung

2.2 Prescribed Elective Course

5073353 Thai Snacks 3(2-2-5) TA Wed 8.00-17.00 Food Laboratory 1 Miss Sirinthip Sutthapong

2.3 Free Elective

5073357 European Desserts 3(2-2-5) TA Thurs 8.00-17.00 Bekery Room 1 Asst.Prof.Thippika Thorrarith

หมายเหตุ 5073353 สําหรับคาบเรียนทฤษฎี ใชหองเรียน DP31

5073357 สําหรับคาบเรียนทฤษฎี ใชหองเรียน DP31

Class Schedule
3 Semester of Academic year 2022
Suan Dusit University Trang Center

1 June - 27 July 2023

2.1 CORE COURSE
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2.1 CORE COURSE            

5074318 Culinary of Asia I 3(2-2-5) TA Mon 8.00-17.00 Food Laboratory 3 Asst.Prof.Thippika Thorrarith

2.2 Prescribed Elective Course

5073330 Food Styling 3(2-2-5) TA Fri 8.00-17.00  Food Laboratory 3 Miss Sirinthip Sutthapong

5073360 Franchise Management 3(2-2-5) TA Wed 8.00-17.00 DP32 Dr.Nuanrath Wattana

หมายเหตุ 5074318 สําหรับคาบเรียนทฤษฎี ใชหองเรียน DP32

5073330 สําหรับคาบเรียนทฤษฎี ใชหองเรียน DP32 และหอง SIC 21

2.PROFESSIONAL :


